MENUPLAN SEPEONE CATERING

KW 28
06. - 10. Juli 2026 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
. MelonenkaltsEzhaIe mit Saisonsalat mit Saisonsalat mit Saisonsalat mit Saisonsalat mit
Vorspeise Knabbergemuse und N N N N
Riieblihurmus Knabbergemise Knabbergemise Knabbergemise Knabbergemiise
Dinkel-Pasta mit frischer . . Fischstabli mit . . .
Teigwaren mit Teigwaren mit Saisonales
Tomatensugo und . Salzkartoffeln, . .
Fourchette Verte . - Saisonales Pesto und . . Vegi-Lasagne Pesto und geriebener
geriebener Blndner . N Rahmspinat und leichter N
.. geriebener Kase . . Kase
Bergkase Zitronen-Mayonnaise
. Spiegelei mit
Vegetarlsh;l::\:is; Salzkartoffeln,
Rahmspinat und leichter
Zitronen-Mayonnaise
Fischstabli mit
Menii ohne Salzkartoffeln,
Schweinefleisch Rahmspinat und leichter
Zitronen-Mayonnaise
Dessert Glacéstangeli
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