WOCHE 4 5 *ALLERGENE

Allergene gemass Liste ,,Allergene Stoffe und

02.1 1 .2026 - 06.1 1 .2026 Ergénzungen“. Spuren von Sellerie, Senf,

Schalenfriichten und Erdniissen kdnnen in allen
Produkten enthalten sein.

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
VORSPEISE Eisbergsalat Kartoffelsuppe mit CroGtons Gurkensalat Eisbergsalat Gemusest[ck.s mit
Cocktaildip
* 7,9 7
Gemisemaultaschen mit Kase-Spétzlipfanne mit Calamari mit Country Cuts, Geflugelbratwurst an
VOLLKOST Rindmeatballs in einer . i Erbsen und Sauce Rahmsauce mit Vichy- Spaghetti alla Chef
N N frischem Gemise
Gemiusebriihe Moroccan Karotten, Kartoffelstock
* 1,3,7,9 1,3,7,9 1,3,7,9 1,3,7,9 1,39
Gemisemaultaschen mit Kase-Spétzlipfanne mit Onion Rings mit Country ~ Sojaballs an Rahmsauce
VEGETARISCH Karotten in einer . i Cuts, Erbsen und Sauce mit Kartoffelstock und Spaghetti alla Chef
N N frischem Gemise )
Gemusebrihe Moroccan Vichy-Karotten
* 1,3,6,7,9 1,3,7,9 1,3,7,9 1,3,7,9 1,3,6,9
GLUTEN- / .Gemuserawo_h rmt Penne mit frischem Lachs mit Country Cuts, Geflugelbratw.urs.t an _
Rindmeatballs in einer Gemiise Erbsen und Sauce Rahmsauce mit Vichy- Spaghetti alla Chef
LAKTOSEFREI Gemusebriihe Moroccan Karotten, Kartoffelstock
* 9 9 9 9
OHNE
SCHWEINEFLEISCH
*
DESSERT Frichte Frichte Cremeschnitte
* 7
Deklaration: Rind: CH; Poulet: CH; Truthahn: FR; Schwein: CH; Fisch: MSC/ASC Fangzone 31; Maispoularde: F
Anderungen vorbehalten.
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